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Branchengruppe Lebensmittel
Leistungsziele Allgemeine Branchenkunde

gl

BOS
FCS

Zeitrahmen | FK | MK | sk |Lernbereiche Kompetenzen TA |Lektionen
Themen Ziele
Einfiihrung in die Die Lernenden haben einen Gesamtuberblick der Branchengruppe und der
1./2. Semester| X . : . : 1 2
Branchengruppe Aufteilung in allgemeine und spezielle Branchenkunde
1./2. Semester Hygiene 10
X | x | x |Persénliche Hygiene Die Lernendeq sind sich der Wichtigkeit der personlichen Hygiene bewusst 3
und wenden sie an
X | x | x |Betriebliche Hygiene Die Lernendeq sind sich der Wichtigkeit der betrieblichen Hygiene bewussi 3
und wenden sie an
1./2. Semester| Erndhrungslehre 10
Entwicklung und Die Lernenden kennen die Entwicklung der Erndhrung, verstehen die Grundsatze
X | X . . . 3
Grundsatze der modernen Erndhrung und wenden sie in der Beratung ar
X Nahrstoffe/Stoffwechsel Die Lernenden verstehen Aufbau und Funktion der Nahrstoffe und deren Wirkung 2
auf den Stoffwechsel _ _ : _
x | x Disitetische Emahrung Die Lernenden kennen ernadhrungsabhéngige Krankheiten und kdnnen 3
entsprechende Produkte empfehlen
1./2. Semester Lebensmittel- 6
gesetzgebung
. Die Lernenden kennen das Lebensmittelgesetz und die entsprechenden
X Lebensmittelgesetz 1
Verordnungen
X Hygieneverordnung Die Lernenden kennen die Hygieneverordnung 1
X Kennzeichnungsverordnung Die Lgrnenden kdnnen dgn Zwecl.<. der Verordnung Uber die Kennzeichnung und 2
Anpreisung von Lebensmitteln erldutern
X Zusatzstoffverordnung Die Lernenden kennen Inhalt und Bedeutung der Zusatzstoffverordnung 1
1./2. Semester Produkteauszeichnung 10
X | X Deklaration Die Lernenden wenden die Grundsatze der Deklaration anforderungsgerecht an 3
X | X Datierung Die Lernenden kdnnen Produkte datieren 3

FK = Fachkompetenzen MK = Methodenkompetenzen SK = Sozial- und Selbstkompetenzen

TA = Taxonomie/Bewertung = 1. Wissen

2. Verstehen

3. Anwenden 4. Analysieren
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X | X Preisauszeichnungspflicht |Die Lernenden kénnen die Preisauszeichnungspflicht umsetzen
X | X Zusatzliche Kennzeichnung [Die Lernenden verstehen die Bedeutung zuséatzlicher Kennzeichnung
1./2. Semester LI LU ) 6
Lagerung/Kontrolle
X Konservierung Die Lernenden kennen die verschiedenen Konservierungsarten
X | X Lagerung / Kontrolle Die Lernenden kdnnen Produkte sachgerecht lagern und kontrollieren
1./2.Semester Rohstoffe und Produkte 16
. Die Lernenden verfiigen tber Grundkenntnisse der Rohstoffe und deren

X Grundkenntnisse . :
Eigenschaften zur Herstellung von Nahrungsmitteln

X Frichte/Gemuse Die Lernenden kennen die wichtigsten Friichte- und Gemdisearten

X Backwaren/ Die Lernenden haben ein Uberblick Uber die wesentliche Produkte aus dem

Confiserieprodukte Bereich Backerei, Konditorei und Confiserie

X Milch/Milchprodukte Die Lernenden kennen die wichtigsten Milcharten und Milchprodukte

X Fleisch/Fleischerzeugnisse |Die Lernenden kennen die wichtigsten Fleischarten und Fleischerzeugnisse

X Getranke/Spirituosen Die Lernenden iberblicken die wichtigsten Getrankearten und Spirituosen

. Die Lernenden kennen die bedeutendsten Gewiirze, Gewurzkrauter und

X Gewirze N .
Wirzmittel
Total Lektionen 60
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