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Schema della composizione della nota dei CI, ramo alimentari, valida come nota d'esame al termine del tirocinio. Grado 

d'importanza dei compiti pratici di preparazione CP e di trasferimento CT, così come degli E-Test.  

Inizio tirocinio da agosto 2022 per Impiegati del Commercio al dettaglio AFC «Approfondimento Food» – per il Ticino (SIC) 

Anno di 

formazione 
Sem. Modulo Tema Test sul CP Compito di preparazione 

CT compito 

pratico di transfer* 

1 

1 

Modulo base 1 Legge & nutrizione Nessun Test Piccolo 

Modulo base 2 Latticini & formaggio 
Piccolo Test sul compito di preparazione Latticini 

& formaggio 
Piccolo 

2 

Modulo base 3 Pane & cereali 
Piccolo Test sul compito di preparazione Pane & 

Cereali 
Piccolo 

Modulo base 4 Carne & pesce 
Piccolo Test sul compito di preparazione Carne 

& pesce (incl. Convenience & Spezie) 
Piccolo 

Modulo base 5 Frutta & verdura 
Piccolo Test sul compito di preparazione Frutta & 

Verdura 
Piccolo 

Modulo base 6 Caffè, tè & dolciumi 

Grande Test sui Moduli base da 1 a 6  

(Compiti di preparazione dal MB 1 a 6,  

tutto il contenuto dei CI svolti dal MB 1 a 5) 

Grande 

(compitone) 

2 
3 

Modulo base 7 Bevande con e senz'alcol 
Piccolo Test sul compito di preparazione 

Bevande con e senz'alcol 
Piccolo 

Approfondimento 

Food 1 
Frutta & verdura 

Piccolo Test sul compito di preparazione 

Approfondimento Food 1 
Piccolo 

Approfondimento 

Food 2 
Latticini & formaggio 

Piccolo Test sul compito di preparazione 

Approfondimento Food 2 
Piccolo 

Approfondimento 

Food 3 
Nutrizione & trend 

Grande Test sui Moduli base 7 e gli 

Approfondimenti da Food 1 a Food 3 
(Compito di preparazione da MB 7 e 

Approfondimenti da 1a 3, contenuto e teoria dei 

CI MB 7 e Approfondimento 1 + 2) 

Grande 

(compitone) 

4 Nessun corso interaziendale 
 

 

 

*  Vale per ogni corso interaziendale (escluso MB 1): prima del corso è previsto un compito pratico di preparazione CP e dopo il corso un compito pratico di trasferimento CT.  
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Schema della composizione della nota dei CI, ramo alimentari, valida come nota d'esame al termine del tirocinio. Grado 

d'importanza dei compiti pratici di preparazione CP e di trasferimento CT, così come degli E-Test.  

Inizio tirocinio da agosto 2022 per Impiegati del Commercio al dettaglio AFC «Approfondimento Food» – per il Ticino (SIC) 

Anno di 

formazione 
Sem. Modulo Tema Test sul CP Compito di preparazione 

CT compito 

pratico di transfer* 

3 
5 

Creazione di  

esperienze 

d’acquisto CCO E 

1° giorno 

Gli obiettivi di 

apprendimento previsti 

sono ripartiti nell’arco di 

ogni giornata 

Piccolo Test sul compito di preparazione  

1° giorno Creazione di esperienze d’acquisto 
Piccolo 

Creazione di  

esperienze 

d’acquisto CCO E 

2° giorno 

Gli obiettivi di 

apprendimento previsti 

sono ripartiti nell’arco di 

ogni giornata 

Piccolo Test sul compito di preparazione  

2° giorno Creazione di esperienze d’acquisto 
Piccolo 

Creazione di  

esperienze 

d’acquisto CCO E 

3° giorno 

Gli obiettivi di 

apprendimento previsti 

sono ripartiti nell’arco di 

ogni giornata 

Piccolo Test sul compito di preparazione  

3° giorno Creazione di esperienze d’acquisto 
Piccolo 

Creazione di  

esperienze 

d’acquisto CCO E 

4° giorno 

Gli obiettivi di 

apprendimento previsti 

sono ripartiti nell’arco di 

ogni giornata 

Grande Test sulla Creazione di esperienze 

d’acquisto (CEA) dal 1° al 4° giorno di formazione 

(Compiti di preparazione & Compiti di 

trasferimento CEA 1-4, tutto il contenuto dei Corsi 

interaziendali svolti CEA 1-3, i lavori di 

Apprendimento Auto-organizzato e le 

competenze professionali acquisite** nei MB 1-7 

e di Approfondimento Food 1-3) 

Grande 

(compitone) 

6 Nessun corso interaziendale   

 

*  Vale per ogni corso interaziendale (escluso MB 1): prima del corso è previsto un compito pratico di preparazione CP e dopo il corso un compito pratico di trasferimento CT.  

**  Competenze professionali acquisite nei MB 1-7 significa che è necessario sapere, ad esempio, cosa si intende esattamente per intolleranza al lattosio o celiachia  

        e che si tiene conto di queste conoscenze applicandole di conseguenza nella proposta di una soluzione specifica per il cliente (ad es. consigli o reclami dei clienti); 

        o che si conoscono le norme per la conservazione per determinati prodotti 

Nota: Il coordinamento dei Corsi interaziendali per la lingua italiana in Svizzera è gestita da SIC Ticino. Potrebbero quindi verificarsi alcune deviazioni rispetto al tedesco e al francese. 

 

 


